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	Начальникам міських, міськрайонних, міжрайонних, районних Управлінь Головного управління Держсанепідслужби у Дніпропетровській області




	Щодо попередження епідемічних ускладнень у літній період у Дніпропетровській області
	


У 2012-2013 роках у Дніпропетровській області відмічається збільшення епідемічних ускладнень (групових захворювань) на гострі кишкові інфекції.

Частіше  такі ускладнення реєструються в навчальних закладах.

Перше місце при ускладненнях займає ротавірусна інфекція, яка розповсюджується контактно-побутовим шляхом внаслідок недотримання особистої гігієни персоналом, порушення правил щоденного прийому дітей в заклад (ранкового фільтру).

Друге рангове місце займає сальмонельозна інфекція, яка виникає внаслідок порушення  технології приготування їжі, правил дотримання особистої гігієни.

На третьому місці знаходяться інші кишкові інфекції та харчові отруєння.

Відповідно до  чинного законодавства  кількість планових перевірок об’єктів спеціалістами Держсанепідслужби суттєво зменшено. Між тим, відповідальність за епідемічну ситуацію на території та роль у профілактиці інфекційних захворювань, у тому числі гострих кишкових інфекцій, не зменшено.

У зв’язку з викладеним, доручаю:

1. Провести наради-семінари з адміністрацією, персоналом харчоблоків дошкільних навчальних закладів, дитячих закладів оздоровлення та відпочинку з питань попередження епідемічних ускладнень ГКІ та масових харчових отруєнь. Про проведену роботу звітувати за формою (додаток 1).

Термін – до 15.06.2013

2. Письмово довести до відома керівників навчальних закладів, установ оздоровлення та відпочинку для дорослих і дітей, що по кожному факту виникнення ускладнень установи Головного управління Держсанепідслужби у Дніпропетровській області передають матеріали до прокуратури для притягнення до відповідальності та відшкодування витрат на лікування хворих, проведення лабораторних досліджень тощо.

Термін -  до 10.06.2013

3. При планових перевірках об’єктів або за епідпоказами, проведенні навчальних семінарів приділяти увагу наступним питанням:

- якості підготовки персоналу з питань технології приготування страв;

- наявності технологічних карт на страви, які включені до меню, особливо епідзначимі; 

- наявність супровідних документів, що засвідчують безпеку та якість харчових продуктів;

- умови транспортування та своєчасність використання харчових продуктів, особливо тих, які швидко псуються;

- умови та зберігання харчових продуктів, продовольчої сировини;

- наявність умов для дотримання правил особистої гігієни.

Забезпечити обов’язкове опитування персоналу, який залучається до зберігання харчових продуктів, приготування страв та дотримання правил особистої гігієни.

4. У зв’язку з можливими екстремальними температурними умовами в літній період активізувати роботу в засобах масової інформації щодо профілактики серед населення гострих кишкових інфекцій та масових харчових отруєнь. Наводити приклади об’єктів, де грубо порушуються санітарно-гігієнічні правила.

Начальник Головного управління                                 В.Г.Капшук

Портних 770-83-88

Курилов 770-83-88
Макарова 770-83-49









